N TECKMILK
LAIT EN POUDRE INSTANTANE

INSTANT MILK POWDER

e Avec des Graisses Végétales

eBon pour La Santé

e Contribue a faire Baisser le
Taux du Mauvais Cholestérol
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DELICIEUX
pour le LAIT CAILLE
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DELICIOUS
for CURD MILK

MEALS
& COOKING
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« WITH VEGETABLE FATS

» Good for the health
s Contributes to the reduction
of bad cholesterol
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CARACTERI ES PHYSICO-CHIMIQUES

Protéine 126.0-28.0 %
Matiére grasse :27.0-28.0%
Humidité 15 4.0%
DESCRIPTION PRODUIT
Couleur : blanc-jaune
Odeur / Godt + neutre-lalt
consistance : poudre

Le produit est stable et conforme aux Reglementations
Européennes,
CONDITIONMEMENT

Sac de 25 kg en papier multicouche avec doublure en PE.
ORIGINE Hollande

USAGE
TECKMILK est ideal pour les cailleurs,
délicheus pour le lait caillé & les repas & la cuisine.

CONDITIONS DE CONSERVATION
Conserver dans un endroit frais & Sec

(15-25"C, humidité relative < 75%).

THE QUALITY

* Manufacturer World Leader in milk

for over 60 years.

* Site Ultra modern production,

QUALITY is the first priority.

* Export to + 60 countries worldwide

* The milk is dried on the day of harvest:
The guarantee of a great freshness.

* Excellent flavor, excellent for Scalers,

the meal and the kitchen

* very large production capacities.

* Certifications:

ISO 22000 / Halal Certificate / IFS / BRC

* Site de

La QUALITE

* Fabricant Leader Mondial dans le lait
depuis plus de 60 ans.

production Ultra moderne, la
QUALITE est la 1ére priorité.

* Exportation vers + 60 pays dans le
monde entier.

* Le lait est séché le jour de la récolte :
La garantie d’une trés grande fraicheur.

* Trés grande saveur, Excellent pour les
Cailleurs, le repas etl

* Capacités de production trés importantes.

* Certifications :
ISO 22 000 / Certificat Halal / IFS / BRC

a cuisine.

Protein :26.0-28.0 %
Fat :27.0-28.0%
Humidity 15 4.0%
ERODUCT DESCRIPTION
Colour : white-yellow
Odour/Taste : neutral-milky
Consistency : powder
BACTERIOLOGICAL

The Product Is Stable and Complies With
European Regulations

25KG Bag Multilayer paper with PE liner.

DRIGIN Hollande

USE
TECKMILK Is ideal for landlords,
Delicious for curd milk & meals & cooking
STORAGE CONDITIONS
Store in a cool & dry (15-25°* C,
[relative humidity <75%).




	catalougue TECKMILK RECTO
	catalougue TECKMILK VERSO

